GRAND VIN DE BORDEAUX

Ctstoaw Clainte Clprotsne

Appellation Bordeaux Blanc Sec

Superficie : 1,34 ha

Cépages : 100% sauvignon

Alcool : 11,5 ou 12 degrés selon les millésimes
Terroir : limoneux argilo sableux

Les vignes sont effeuillées début juillet du cété du
soleil levant. Les vendanges ont lieu assez tét car
c’est un cépage qui, pour pouvoir exprimer tous
ses ardbmes se vendange avant la maturité

complete.

Vinification : Pressurage des raisins puis fermen-

CHATEA
Alatrnde tation a 16 degrés afin de préserver les parfums.

Devvolvie

Dégustation

Nez : agrumes, tres frais, notes de fleurs
blanches.

Couleur jaune pale aux reflets verts.

Bouche : Bel équilibre, notes d’agrumes, une
‘ \ . e pointe d’acidité qui met en valeur |I'élégance du
N0®) e 5 Drusoll Bellrd vin.
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